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HOOFDGERECHTEN

OOSTERS

- Thaise kip curry met rijst, verse
kruiden, groenten en knapperige
cashewnootjes

- Vegetarische Thaise curry met rijst,
verse kruiden en knapperige
cashewnootjes

- Indiase Vindaloo groenten curry

- Indiase pittige kipcurry

- Pokebowl met veel verse groenten,
rijst en sesamzaadjes

HOOFDGERECHTEN

ITALIAANS

- Pasta Bolognese met biologisch
rundergehakt

- Pasta Pesto met room, spinazie,
pijnboompitjes, verse basilicum en
mini tomaat

- Pasta Arrabiata met een pittige
tomatensaus, gebakken ui en
groenten

- Pizza punt met topping naar keus
(o.a. margarita, salami, prosciutto of
peperoncino)

HOOFDGERECHTEN

AMERIKAANS / MEXICAANS

- Homemade hamburger met gebakken
uien of gegrilde groenten op
grote bol
- Homemade vegetarische burger met
gegrilde groenten en frisse
rauwkost op grote bol (evt. een
kaasburger)
- Amerikaanse Sloppy Joe: pittig
gekruid biologisch rundergehakt op
grote bol (evt. vegetarisch)
- Mexicaanse wrap met pittig gehakt,
bonen en frisse rauwkost
- Vegetarische wrap met geitenkaas,
avocado, appel en rozijnen
- Huisgemaakte kipsate van
kippendijfilet met gebakken ui,
pindadip en kroepoek
- Hotdog met verschillende toppings
bijv. zuurkool of gebakken rode ui en
mosterdsaus







MEDITERRAAN DINER OP SCHALEN

Wilt u graag aan lange tafels dineren, maar wel in een ongedwongen sfeer? Dan is het mediterraan diner een
goede keuze! Op basis van de bijbehorende lijst met gerechten kunt u het menu helemaal zelf samenstellen.

Bij dit menu geldt een starttarief van € 95,00 ongeacht het aantal gasten. Het is mogelijk om voor dit diner te
kiezen vanaf 50 personen.

MENU 1 - 3 gangen - €36.70 p.p.

1 voorgerecht, 3 hoofdgerechten, 2 bijgerechten en 1 dessert

Bijvoorbeeld:
Meloen met Parmaham en dressing van honing-munt

MENU 2 - 4 gangen - €41.30 p.p.

1 voorgerecht, 3 hoofdgerechten, 2 bijgerechten en 1 dessert

Bijvoorbeeld:

Vitello Tonato carpaccio van kalfsvlees met tonijnmayonaise
*

en kapperappels
Verse ravioli met ricotta en spinazie geserveerd met olijfolie

Bijzondere charcuterie zoals Parmaham,
en parmezaanse kaas Serranoham en venkelsalami
Kort gegrilde runderlende met zontomaat, citroen en zwarte Caprese salade van verschillende tomaatsoorten,
olijven buffelmozzarella en basilicum
Rode mulfilet uit de oven met zomerpaddenstoelen :
en salsa verde

*

Gemarineerde gamba’s met limoenmayonaise
Stoofschotel van rundvlees met groenten

Biefstukspiesjes met pesto
Rozeval aardappeltjes met rozemarijn en knoflook *

Wilde spinazie met lenteui en basilicum dressing Krieltjes uit de oven met schil

Schelpen pasta met witte wijnroomsaus, citroen en
*%
Frisse citroentaart met vers fruit parme*zaan

Cheesecake met aardbeien en frambozen balsamico dressing

*Zie volgende pagina voor de lijst met gerechten.




VOORGERECHTEN

Rucolasalade met verse vijgen
prosciutto en balsamico dressing
Gegrilde mediterrane groenten
aubergine, courgette, paprika en venkel
Ceasar salade met grote croutons
creamy dressing en parmezaanse kaas
Bijzondere charcuterie

Parmaham, Serranoham en venkelsalami
Meloen met parmaham

en honing munt dressing

Vitello tonato

carpaccio van kalfsvlees met
tonijnmayonaise en kapperappeltjes
Caprese salade

bijzondere tomaatsoorten,
buffelmozzarella en basilicum
Tomaten salade

Diverse tomaten soorten met
bladpeterselie en olijven

Grote crostini’s

van ciabatta met rillette van
gerookte makreel

OP TAFEL

Landbroden met zeezout en mooie olijfolie

HOOFDGERECHTEN

Verse ravioli met ricotta en spinazie
geserveerd met olijfolie en
Parmezaanse kaas**
Gemarineerde gamba’s

met limoenmayonaise**

Kort gegrilde runderlende

met zontomaat, citroen en olijven
Stoofschotel van rundvlees

met groenten**

Melanzane

ovengerecht van tomaten,
mozzarella, basilicum en parmezaan
Verse ravioli gevuld met
paddenstoelen, truffel, olijfolie
en parmezaanse kaas**

Rode mul

uit de oven met salsa verde**
Biefstuk spiesjes

met huisgemaakte pesto **
Parelhoenfilet

met tijm jus

Verse ravioli met pompoen
geitenkaas en gefrituurde salie

*%

extra mogelijk: Franse gezouten boter, truffelboter, citroen-rozemarijnboter

en diverse tapenades

BIJGERECHTEN

Schelpen pasta met witte
wijnroomsaus, citroen en Parmezaan**
Wilde spinazie

met lente ui, doperwt en courgette
Rozeval aardappeltjes

met rozemarijn en knoflook**
Krieltjes uit de oven met schil **
Frisse groene salade

met grote knoflook croutons

Salade van aardappel

haricots verts, knolselderij, ui, augurk,
pastrami en french dressing

Caponata gestoofde aubergines met
tomaat, kappertjes en groene olijven

NAGERECHTEN

Tiramisu

met amaretto, savoiraidi en cacao
Gevuld flensje met roomijs

ensaus van honing en sinaasappel
Cheesecake met aardbeien

en frambozen balsamico dressing
Panna cotta met karamel en zeezout
Mini Scropino; Italiaanse cocktail van
citroensorbetijs

Selectie van onze beste kazen







OP SCHALEN
- €27.10 p.p.

Ciabatta met tomatensalsa en
basilicumtapenade
Punten pizza Margherita, vers
vanuit de pizza-oven
Notensla met tomaatjes,
komkommer, rode ui en
balsamico
Farfalle met room, knoflook,
tijm, rozemarijn, peterselie,
courgette en Parmezaanse kaas
Fettucini pasta met
rundergehaktballetjes in een
kruidige tomatensaus

Het menu is exclusief een
dessert.




BBQ GESERVEERD OP GROTE SCHALEN EN HOUTEN PLANKEN

Het is mogelijk om voor dit diner te kiezen vanaf 50 personen. De gerechten worden geserveerd vanaf de mobiele ‘Oklahoma Country
Smoker’. U heeft de keuze uit 2 menu’s. Bij beide menu’s geldt een starttarief van € 37,60 per uur tot 60 personen en € 74,40 per uur
tot 100 personen. Dit is excl. de transportkosten naar de locatie. Bij meer dan 100 personen maken wij graag een offerte op maat:

BBQ MENU ‘Nice to meat’ €28,21 p.p.

Traaggegaarde sweet & spicy spareribs
100 % homemade
100% Schotse Angus beefburger
Pulled Pork
16 uur lang gegaarde varkensschouder met home made BBQ saus

Lichtpittige kippendij tandoori

met mango, basilicum yoghurtdip
Mix van geroosterde vergeten groeten

met o.a. oerwortel en pastinaak

Salade van buffelmozzarella,
mini pomodori's, Taggiasche olijven en pesto
Romaine sla met geroosterde kippendij,
zongedroogde tomaat, croutons, Ceasar dressing

Huisgemaakte cocktail- en knoflooksaus

BBQ-MENU ‘Wall of Flame’ €33,26 p.p.

Bavette steak gemarineerd
met rozemarijn, koriander en zeezout
Pulled Pork
16 uur lang gegaarde varkensschouder met home made BBQ saus
Low & slow roastad Ocean Beef Brisket (borstuk)Texas tyle
Warm gerookte zeebaars met vanille dragon olie
Lichtpittige kippendij tandoori
met mango, basilicum yoghurtdip
Gebakken rosevalaardappeltjes
met Provencaalse kruiden en knoflook
Gegrilde courgette, aubergine, paprika, rode ui
met balsamico en Parmezaanse kaas
Couscoussalade met avocado,
komkommer, gedroogde abrikozen en munt
Salade van Hollandse geitenkaas,
Ibericoham, geroosterde pompoen met pecannoten
Gegrilde zoete maiskolfjes
met feta, chilivlokken en koriander
Huisgemaakte cocktail, BBQ- en knoflooksaus

Alle BBQ's worden geserveerd met vers afgebakken molenbrood, huisgemaakte kruidenboter entapenade van Taggiasche olijven. Indien
jullie ervoor kiezen dat de gasten zelf langs de BBQ lopen (dus geen BBQ op schalen, is de prijs € 3,00 p.p. lager).




VOORGERECHTEN
OP SCHALEN

Ansjovis gemarineerd in olie
Geitenkaasbolletjes
met sud ’n sol tomaat
Vijg omwikkeld met Spaanse ham
Manchego kaas
Plateau Spaanse hammen
Gegrilde courgette
met blauwschimmel kaas
Chorizo met groene olijf
Sweet pepper gevuld met roomkaas
Diverse soorten brood
Diverse soorten tapenades en aioli

HOOFDGERECHTEN
OP SCHALEN

Albondigas;
Spaanse gehaktballetjes
Polo con salsa;
kipspiesje met salsa
Pittige borrelpootjes
Champignons
met knoflook en oregano
Patatas bravas
aardappeltjes uit de oven met
tomatensaus
Garnalen in knoflook

DESSERTS
OP SCHALEN

Jullie mogen van onderstaand
assortiment 3 desserts kiezen:

Witte chocolademousse
met een chocolade schots
Traditionele tiramisu
Hangop met rood fruit
Verse fruit salade met slagroom
Profiterol taart met chocolade
Blueberry taart
Pistache cheesecake




BBQ MIX AND MATCH

Natuurlijk kunt u ook BBQ-en! Hierbij lopen de gasten zelf langs een buffet en de BBQ waar onze koks de meest heerlijke gerechten
bereiden. Het menu van de BBQ ‘mix & match’ kunt u zelf samenstellen. Hieronder vindt u de prijzen met het aantal gerechten. De
keuze aan gerechten staan op de volgende bladzijden. Ook hier geldt dat de prijzen een indicatie zijn. De uiteindelijke prijs is
afhankelijk van de locatie en duur van de BBQ, aangezien er nog transportkosten worden gerekend. Een BBQ is mogelijk vanaf 30
personen.

BBQ 1: 8 keuzegerechten en brood

30 t/m 40 personen: € 240,00 starttarief + € 22,00 per persoon
41 t/m 80 personen: € 385,00 starttarief + € 22,00 per persoon
81 t/m 120 personen: € 560,00 starttarief + € 22,00 per persoon

2x Vlees

2x Luxe vlees, vegetarisch of vis
3x Salade

1x Dessert

3x Sauzen

Stokbrood met kruidenboter

BBQ 2: 10 keuzegerechten en brood

20 t/m 40 personen: € 240,00 starttarief + € 24,77 per persoon
41 t/m 80 personen: € 385,00 starttarief + € 24,77 per persoon
81 t/m 120 personen: € 560,00 starttarief + € 24,77 per persoon

2x Vlees

2x Luxe vlees, vis, vegetarisch
1x Vlees bijzonder

4x Salade

1x Dessert

4x Sauzen

Stokbrood met kruidenboter

NB: bij deze BBQ is het ook mogelijk om het op schalen uit te laten serveren. Hiervoor wordt een meerprijs van € 4,00 per persoon
gerekend. Mocht u de BBQ willen laten bereiden op een Oklahomo Smoker dan komt er een meerprijs van € 150, - bij.

Zie de volgende pagina’s voor keuze uit gerechten BBQ ‘Mix & Match’




GERECHTEN BBQ MIX AND MATCH

VLEES

Huisgemaakte runderhamburger
BBQ worst uit eigen worstmakerij
(van het Duroc scharrelvarken)

Varkensfiletlapje gemarineerd

(van het Duroc scharrelvarken)
Kipsteak van dijenvlees (scharrelkip)
Stok kipsaté (scharrelkip)
Huisgemaakte Lams Merquez worst
Spare-ribs gegaard

(van het Duroc scharrelvarken)

Drumstick gegaard (scharrelkip)

Iberico chorizo worstje

van het Spaanse scharrelvarken

VIS

Brochette van gamba’s

Brochette van zeevruchten
Gegrilde zalmmoot

VLEES LUXE

Runderentrecote

gemarineerd in verse groene kruiden
Brochette van biefstuk

Iberico nekkarbonade

van het Spaanse scharrelvarken
Iberico filetlapje

van het Spaanse scharrelvarken
Rondehoeper lamskarbonade

Varkenshaas saté

(van het Duroc scharrelvarken)
Brochette van lamsfilet

in verse groene kruiden

BROOD

VLEES BIJZONDER

USA grain fed Rib Eye

premium steak voor de echte
liefhebber

USA grain fed Picanha

juweeltje van een steak van het ras
Black Angus

USA grain fed Bavette - steak met een
fantastische marmering en smaak
Brochette van ossenhaas -
biefstukspies van de allerzachtste
biefstuk

Kalfs Rib Eye

naturel of gemarineerd

Lamsrack

in verse groene kruiden

Stokbrood wit & bruin met kruidenboter (standaard bij ieder BBQ menu)

Diverse soorten luxe brood + 3 tapenades

+€1,25 p.p.

Keuze uit: Feta tapenade met zontomaat / Oude kaas tapenade met zwarte olijf
/ Pesto aioli / Aioli knoflooksaus / Kruidenkaas met knoflook & bieslook /

Meditteraanse tonijntapenade




SALADES

Pastasalade met groene pesto
zontomaat ,salami, olijf & rucola
Salade van spinazie
Parmezaanse kaas, spekjes,
pijnboompit & bruine balsamico
Salade van paprika

tomaat, olijf, rode ui & feta
Salade van verse tomaatjes
komkommer, rode ui in witte
balsamico

Salade van gekookte bietjes, ui,
appel & witte balsamico

Verse groene sla met gerookte kip

tomaat, komkommer, ei & dressing
Huisgemaakte aardappelsalade
met rode ui en knoflook
Huisgemaakte rundvleessalade
Pastasalade met tonijn
gemarineerde zontomaat

& kikkererwten

Couscous sinaasappelsalade

met feta, tomaat, komkommer
en kappertjes

VEGETARISCH

Vegetarische burger

Vegetarische saté
Brochette van groente

Portobello

gevuld met ratatouille en blauwe kaas
Gegrilde tomaat met knoflook
zeezout, olijfolie en kruiden

Brochette van vega snackballetje

met ui en paprika
Gegrilde maiskolf

SAUZEN

Knoflooksaus
Cocktailsaus
Satésaus
Kerriesaus

Zoete BBQ saus
Pittige piri piri saus

DESSERTS

Verse fruit salade
met slagroom
Flan van Mango

met verse stukjes mango
Huisgemaakte tiramisu

Huisgemaakte ijstaart

met merenque

BIJGERECHTEN

OPTIONEEL+ €1,00 p.p
(Deze gerechten kunnen extra
besteld worden indien gewenst)

Roseval aardappeltjes

zeezout, knoflookolie & rozemarijn
Gepofte aardappel

met créme fraiche en bacon

Dikke frieten van oma

met romige mayonaise

Gegrilde groenten

a la plancha

Diverse soorten luxe brood

+ 3 tapenades
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